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INSTRUCOES DE USO

AGAR BASE SELETIVO BACILLUS CEREUS (MYP)
Meio para a quantificagdo e isolamento de Bacillus cereus

Descricao
O Agar Base Seletivo Bacillus cereus (MYP) é um meio recomendado para o isolamento e quantificagdo de Bacillus

cereus em alimentos, de acordo com MOSSEL.

Composicao

Férmula em g/L
Agar bacterioldgico 12,00
D-manitol 10,00
Extrato de carne 10,00
Peptona de carne 10,00
Cloreto de sddio 10,00
Extrato de carne 1,00
Vermelho de fenol 0,025
pH Final 7,1 £ 0,2 a 25°C

Preparagao

Suspender 43 gramas do meio em 900 mL de agua destilada. Misture bem e dissolva por aquecimento com agitacdo
frequente. Ferva por um minuto até dissolugdo completa. Esterilize em autoclave a 131°C por 15 minutos. Resfrie a
45-50°C e assepticamente adicione 100 mL de Emulsdo de Gema de Ovo e, se desejado, assepticamente adicione 2
frascos de Suplemento Bacillus Cereus reconstituidos em 5 mL de agua destilada estéril. Homogeinize gentilmente e
dispense em recipientes apropriados.

Usos

O Agar Base Seletivo Bacillus Cereus (MYP) (Manitol — Gema de ovo — Polimixina) foi adaptado para atender as
necessidades nutricionais do Bacillus cereus e foi proposto por Mossel et al. (1967) para quantificagdo, detecgdo e
isolamento de Bacillus cereus em alimentos. Essa bactéria é resistente a certas concentragdes de polimixina, que inibe
a flora acompanhanete, e é efetiva principalmente contra organismos Gram negativos.

O extrato de carne e a peptona fornecem nitrogénio, vitaminas, minerais e aminoacidos essenciais para o
crescimento. O manitol é o carboidrato fermentavel fornecendo carbono e energia, a Bacillus cereus é manitol-
negativa. O conteudo de manitol permite a identificagdo de flora acompanhante manitol-positiva, que sdo
caracterizadas por uma coloragdo amarela. O vermelho de fenol é o indicador d pH. O agar bacteriolégico é o agente
solidificante. A bactérias Bacillus cereus produz lecitinases. A degradagdo de produtos insollveis de lecitina presentes
na gema de ovo acumulam ao redor das col6nias de Bacillus cereus, formando um precipitado branco.

Instrugées de Uso

Método de estrias em placas:

- Em uma placa de petri, adicione 12-15 mL do agar fundido e deixe solidificar.

- Inocule 10 pL da suspens3o inicial e/ou amostra diluida.

- Estenda o inéculo com uma alga estéril na superficie do agar.

- Incube as placas na posicdo invertida a uma temperatura de 35 + 2°C por 24-40 horas.
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Controle de Qualidade

- a . Cor do meio . . o
Solubilidade Aparéncia desidratado Cor do meio preparado pH final (25°C)
Sem resultados Po6 fino Rosa creme Rosa 7,1+0,2

Teste Microbiolégico

CondigBes de incubagdo: Produtividade quantitativa (30 + 1°C/ 2443 - 44+4h)/Especificidade, seletividade (30 £1°C /
44+4h).

CondigBes de inoculagdo: Produtividade quantitativa (100 + 20 Min. 50 UFC)/ Seletividade (1074 — 1076 UFC)/
Especificidade (1073 — 10”4 UFC).

Meio de referéncia: TSA.

Microorganismo Especificagao Reagdo Caracteristica
Bacillus cereus ATCC 11778 Crescimento bom (2) > 50% Colonias ros.as. cor:1 halo de
precipitacao
Escherichia coli ATCC 25922 Inibigdo total (0)
Bacillus subtilis ATCC 6633 Colonias amarelas sem halo
de precipitagao
Armazenamento

Temperatura minima: 2°C.
Temperatura maxima: 25°C
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